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第11回四国ブロックデコレーションケーキコンテスト開催

㈱プリンスホテル「料理コンクール」開催

日本菓子専門学校、'94台北国際農産物食品工業展に出展

「㈲サンドリヨンのぼり道店」開店

「クラブ・コアントロー」から規約改正とフランス製菓研修旅行実施のご案内

ユーザーの熱い要望に応えて、チョコレート・クリーム「カレス・ドゥ・ショコラ」新発売

新刊紹介　中央公論社のシェフ・シリーズ62 鈴木芳男氏の『新・チョコレート菓子』

９週間のスタージュを含む、フランス国立高等製菓学校への短期留学を実施

あめ細工の技術教本『シュクル』

洋菓子の日本史『西洋菓子ほうこう始末』

「クラブ・プルミエ・デセール」主催による洋菓子講習会

ドトールコーヒー、私鉄沿線中心に住宅地型を出店

山崎パン「フレッシュ」拡大　コンビニ「焼き立て」競争激化

顧客管理を徹底（不二家）

チョコレート新製品販売、東・西日本に地域分割（明治製菓）

平成６年度第２回常務理事会を開催（連合会）

平成６年度四国ブロック会議、徳島で開催（連合会）

作品展の反省会を開催（（社）東京都洋菓子協会）

13回フランス料理最優秀見習い料理人選抜コンクール

カリフォルニア・レーズン協会、製菓技術・マーケットセミナー開催

ＦＯＲＭＥ　その考察
大木　悟（ポン・ヌフ）、高木康政、横溝　春雄・秋山　知晴（リリエンベルグ）、根本　雅文（ヴォアラ）

ルセットをフランス語で⑤　チュリエス・マガジンを読む

Ｖｉｖｅ　Ｌａ　Ｆｒａｎｃｅ！　私のステュディオ日記　⑦　　高木康政　

若手技術者が学ぶショーケースの人気商品　パーラー・ローレル編：Lesson 20「キャフェ・グレース」

社団法人東京都洋菓子協会主催　1994年度定期講習会実施計画

JCA seminar news

94JCA全国講習会開催中

試作と研究　カスタードクリームを使う

COURS DE PIECES ARTISTIQUES ⑥　ピエスモンテをより効果的に演出する　　製作：辻口博啓

J.F.ランジュバン氏のアントルメとアシェット

シリーズ対談④　　中村　勇氏VS指簱　誠氏
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第１回ルクサルド・グラン・プレミーオ


