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特　集

チョコレート　第６回　製作：コンディトライ・アカデミー　　武蔵功忠

お菓子と色彩　１　　岡　延夫

座談会 洋菓子店の身近な問題を考える

協会訪問 社団法人北海道洋菓子協会　その２　小樽洋菓子協会

研究部試作会作品

特別セミナー　２ Japonais伝統の中の合理性

対　談

新刊紹介欄の雪印乳業㈱発行のチーズブック購入ご希望の方へ

サントリーからリキュール各種新発売　ファンシーボトルに新たに加わった７種は飲んでヨシ、飾ってヨシの完璧リキュール

ブランデーケーキ、ワインケーキに朗報　微量の使用で最高の結果、C.L.シリーズ

カリフォルニア・アーモンド83年クロップ最終予測、２億５千万ポンドに

BOOKS　『ZUCKERGIESSEN SUCRE COULE CASTING SUGR』

BOOKS　『初めてでも失敗しないお菓子・パン全集』

BOOKS　『チーズのある生活CHEESE BOOK』

第２回常務理事会開催（連合会）

第２回運営理事会開催（日本洋菓子工業協同組合）

北海道ブロック協議会開催（連合会）

近畿ブロック協議会開催（連合会）

（社）北海道洋菓子協会第３期定時社員総会　会報発行と会員の増加徹底（北海道洋菓子協会）

四国ブロック協議会、四国４県の技術コンテストも併催（連合会）

定時総会開催　石井会長留任　参加者200名四国４県技術コンテストも併催（愛媛県洋菓子協会）

C.A.G.E.本社よりペイン副社長来日'83クロップについて語る

昭和57年度定時総会開催（千葉県洋菓子協会）

欧州研修旅行反省会ひらかれる（連合会）

訃　報　　松田兼一氏逝去　著作の「製菓理論」は引き続き刊行

訃　報　　松本浩三氏逝去　昭和産業㈱前会長

昭和58年度９月定期講習会ご案内

今月の菓名から

ミニコミGateaux

ＮＥＷＳ

シリーズ

JCAウォルナッツ・プラリネを使って　３

 '83いわて菓子まつり

チョコレートの話　34　豆から製品になるまで　日新化工株式会社　　石山芳樹

スペシャリテ開発　１

技術者のための生地の配合一覧表　バタースポンジ　２

ペクチンの上手な利用　最終回

スリランカに紅茶をたずねて（２）

アーモンドと洋酒、オーナッツ・プルーン・洋酒を使用した洋菓子技術講習会各地で開催

ウイーンとお菓子と音楽と　最終回　　瓜生幸子vs安部一郎

私の作ったケーキ
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