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チョコレート　第５回　製作：コンディトライ・アカデミー　　武蔵功忠

ホテルのパティシエとデザート菓子　都ホテル東京　　秋山　健

特別対談 わずかな掛け金の負担で、大きなメリット　厚生年金基金制度

あらゆる年齢の子供たちが遊べるディズニーランド　ミッキーマウスも待っている

アルカンの新製品フルーツピュレーのトリオはグァヴァ、マンゴー、キィーウィー

シロップ漬けの果物の缶詰が敬遠されているそう　そこで砂糖無添加、100％ぶどうジュースの果物の缶詰

粉末マルチ（C12H24O11）還元麦芽糖水あめが粉末または顆粒になった

武蔵功忠氏のコンディトライ・アカデミーの授業は原材料を造ることから始まる

F.ライト（ＳＤＧ）社長夫妻歓迎会（連合会）

新会長に太田文平氏選任される（長野県洋菓子協会）

愛知県会長に平山氏（（社）愛知県洋菓子協会）

㈱キヨヒサとジャパン・ショップを見学（山形県洋菓子協会）

「見直しましょう郷土の食品」　'83春季富山食品生活展開催（富山県洋菓子協会）

大阪で伝達講習会開催（大阪府洋菓子協会）

伝達講習会と懇親会開催（三重県洋菓子協会）

「ブールミッシュ」馬車道店開店（（社）東京都洋菓子協会）

「ドルチェ」新装開店（（社）東京都洋菓子協会）

カリフォルニアからレーズン産業代表団来日

カリフォルニア・くるみ協会でウォーナッツ・レセプション

30周年祝賀会（サンメリー）

創立30周年記念祝賀会（酒井商会）

アメリカ小麦連合会レセプション

大阪出張所開設（愛工舎）

株主総会（ミヨシ油脂㈱）

訃　報　　本田静哉氏逝去

昭和58年６月社団法人東京都洋菓子協会定期講習会ご案内
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チョコレートの話　33　豆から製品になるまで　日新化工株式会社　　石山芳樹

わたしの美味礼賛　「発酵食品」　　大久保要夫

研究部試作会作品

私の作ったケーキ

好評　もんぷち６月号

特　集　　

マカロン
プティフールからディスプレーまで
マカロン製造の基本
マカロンを調べてみると
今月の菓名から

カスタードクリームの衛生と対策（１）

「洋生菓子の衛生規範」発表される

技術者のための生地の配合一覧表　バタースポンジ２　　竹林やゑ子
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シリーズ

ミニコミGateaux

ちょっと気になるこのお店　Le Sourire


