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今月の表紙

海外の話題

誌上質問

オムニバス 端午の節句考／イタリアのピッツァ／肉汁入りの卵焼き／パリの喫茶店

これがPRだ

協会ＮＥＷＳ 35年度定期講習会始まる

開店　トリアノン洋菓子店（東京支部）

都内洋菓子店を見学（京都支部）

洋菓子もいよいよオートメ化

パイの講習会を開催予定（大村油脂）

ホテル・レストラン向けのデザート菓子10種

ソフトな味覚のケーキ

Junior Box Series （４）　イースト生地

Chocolate Series　（９）　結晶または無水結晶ぶどう糖を使ったトリュフル（TRUFFLE）の種々　　松田兼一

端午の節句

壮途につく宗谷／東宮新御所落成／チャーチル卿83歳のバースデーケーキ

PRのカルテ　PRは繁栄の科学　タイミングと態度の問題　　繁栄科学研究所日本PR学院：千葉　盛

端午の節句　その由来と風俗　日本の節句・中国の節句

農業の機械化とパン界の発展／収穫祭とパンの宣伝／１週45時間労働／ポーランドのパン屋と情報の交歓／
販売における９つの忠告／北極でも実る小麦に成功／血友病の特効薬ピーナッツ

サブレ／クッキー

ピンク♥♥コーナー

ドラジェ（イタリア）

昭和35年４～５月定期講習会ご案内

ニュース・フラッシュ

パンの歴史　（３）　古代における世界のパン

Soft Drink Series　（４）　ココアとチョコレート　　滝沢　清

店舗意匠の知識　（13）　あなたも店舗のデザインができる　配色について　　アート１級建築士事務所代表：大山善一郎

訃報　　田中邦彦氏逝去

支部だより

シリーズ

洋菓子の実際的研究　（１）　これから洋菓子を作ろうとする人のために　　田中三之助

フランス菓子の基礎的研究　（４）　アントルメ、小菓子、プチフールのために使用される種々のアパレイユ


