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Market Front Line

初めての洋菓子店経営　９

店売り・売り場作りの研究　５

TOPICS

洋菓子博物誌

食の覚え書き　３

第45回技能五輪全国大会で日菓専の馬場加奈子氏が金賞・厚生労働大臣賞を獲得

フランス農事功労賞受章者協会主催技術伝承菓子講習会を開催

FOODEX　JAPAN　2008開催

浦和ロイヤルパインズホテルが”Luxury　Sweets”開催

「テストキッチン」「北沢デザオナーズ　キッチン　スタジオ」オープン　北沢産業株式会社

豊年リーバがヘーゼルナッツを使った焼き菓子講習会開催

国際製菓専門学校で西原金蔵氏による特別授業を開催

名古屋製菓専門学校「製菓祭」開催

世界料理サミット2009　TOKYO　TASTE　アジア初の国際料理大会が来年２月に開催

FOOM　JAPAN　2008開催

東京リボンラッピングスクール　３時間講座の募集

ヒラタが「ヒラタフードフェア2008」開催

第33回現代フランス製菓技術特別講習会受講者募集

第７回ボワロン杯パティシエールコンクール　開催のご案内

BOOKS

フランスのお菓子大好き！　島本　薫著

道草料理入門　野山は自然の菜園だ　大海勝子著

お誕生会のお菓子12か月　合田和代著

スーパー・パティシエ・ブック　デザート感覚のスーパー・ガトー　藤川浩史著

高地で栽培　糖度の高さが特徴のバナナ

協会ニュース

技術指導委員会開催　社団法人　日本洋菓子協会連合会

津曲　孝氏による若手に向けての講演会開催

訃報　矢野義吉氏

訃報　藤井幸男氏

情報ＢＯＸ

情報バラエティ

TOPICS

INFORMATION

Watching Now

日本初のスパイス専門の総合店舗がオープン

ケーキの飾りにも使われる極小トマト

純正クーヴェルチュールを使用した割れチョコ専門店がオープン

原料は米麹　無加糖・ノンアルコールの「おこめのジャム」

サントリー株式会社「紫いものお酒　いもいも」新発売

連　載

122　若手技術者のためのショーケースの人気商品「ラ・ベルデュール」３　カシス

エーデルワイス・ミュージアムのコレクションから　2１　ポスター

フランス菓子の風景12　朴　哲秀（パティスリー・パーク）

トップ・パティシエ／パティシエールによる最新技術セミナー36　川村英樹

魅せるラッピング　１　プロから学ぶテクニック　講師：小松真由子

コンプライアンス活動の実践①　農林水産省総合食料局食品産業振興課課長：櫻庭英悦

フォトエッセイ　パリ，カフェ物語　⑪　四季のカフェ「春」　写真と文■山路清美

石屋製菓・島田俊平社長に聞く　新体制とこれからの展望

経営ＢＯＸ

花園フォレスト　埼玉県深谷市

商品で差別化する　インフェジュール／パティスリー　マリアージュ

アンチエイジングレストラン麻布十番

洋菓子店における開業時の損益計画　中小企業診断士：城戸鐵夫

棚・台・什器類を考える　ホワイトスペース代表　マーケティングコンサルタント　山本候充

感性価値創造
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特　集

第11回クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー日本国内予選開催

第11回クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー日本国内予選上位入賞作品レシピ

第11回クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー日本国内予選上位入賞作品レシピ


