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Part　１　こだわりの型が個性を創る

Part　２　フレキシパンの基礎と応用

カリフォルニア産日本向けいちご事情レポート　Fresh Pacific Fruit & Vegetable,Inc.　　中村好一

この店・この経営 ヴェールの丘　東京都八王子市

クローズ・アップ アルカション／アルカイク

ズーム・アップ 楽しみ方、使い方提案　⑤　母の日の楽しみ　ホワイトスペース代表マーケティングコンサルタント　　山本候充

連　載 108　若手技術者のためのショーケースの人気商品　「コンディトライ・ニシキヤ」　Ⅳ　ショコラ・ブラン・マンジェ

OPEN　SATURA CAKES

OPEN　ミキモトラウンジ

OPEN　セティボン？Tokyo

講習会開催（ラビフリュイ）

シュガークラフト教室シュガールーム＆シュガーパフ　第１回教室合同作品展開催

第７回キリクリームチーズコンクール開催　参加者募集中

「第15回カリフォルニア・レーズン　ベーカリー新製品開発コンテスト」作品募集中

「2006カリフォルニア・レーズン　メニューアイデア　コンテスト」作品募集中

フードテック2006　ジャパンフード2006開催

第31回現代フランス製菓技術特別講習会　　ジョエル・パトゥイヤール氏

ヒラタフードフェア2006開催

イチゴ１個、食パン１枚など広がる「バラ売り」販売

コンビニとスーパーを融合させた実験店舗で人気の「マイデザインスイーツ」

空港限定の和洋菓子「空スイーツ」が人気

ヘルシー食材として注目される「エディブルフラワー」

洋菓子の素材としても使われる天然の甘味料・ハチミツ

資生堂パーラーがプロデュースする「オンナゴコロをくすぐるお菓子屋さん」

協会ニュース 訃報　　安西松夫氏逝去

特　集 型で拓く表現の可能性

情報ＢＯＸ

情報バラエティ

Watching Now

経営ＢＯＸ

今月の表紙　「生デコ５号」　成城アルプス　　太田秀樹

10eme Coupe du Monde de la Patisserie国内予選全結果　

10eme Coupe du Monde de la Patisserie国内予選上位入賞作品レシピ

第５回ボワロン杯　パティシエール　コンクール開催のご案内

第１回豆を用いた和洋菓子コンテスト　作品募集

（社）東京都洋菓子協会主催2005年度定期講習会日程表


